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ANLEITUNG FUR DIE INSTALLATION UND
VERWENDUNG VON EINBAU-KOCHFELDERN

GCH FB 604 - GCH FG 755 - GCH FG 905






Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen und gratulieren lhnen zu lhrer Entscheidung fiir eines unserer Produkte. Wir sind
liberzeugt, dass dieses neue Gerdt, das aus hochwertigen Materialien gefertigt wurde, lhre Anforder-
ungen bestmaglich erfiillen wird. Die Bedienung dieses neuen Gerdts ist einfach — bitte lesen Sie
dennoch diese Anleitung sorgfdltig durch, bevor Sie das Gerdt installieren und in Betrieb nehmen.
Diese Anleitung enthdlt korrekte Hinweise zur Installation, Bedienung und Wartung sowie niitzliche
Ratschldge.

DER HERSTELLER

________ WARNUNGEN

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerat installieren und in Betrieb nehmen. Es ist
sehr wichtig, dass die Anleitung zusammen mit dem Gerit aufbewahrt wird, um sie bei Bedarf spater
erneut zu konsultieren. Sollte das Gerit verkauft oder an eine andere Person weitergegeben werden,

stellen Sie bitte sicher; dass die Anleitung mit (ibergeben wird, damit der neue Benutzer iiber die
Funktionsweise und Sicherheitshinweise informiert ist.
Dieses Gerit gehort zur Geratekategorie 3 und wurde fiir den nicht-gewerblichen Einsatz durch
Privatpersonen im hauslichen Bereich konzipiert.

Das Produktetikett mit der Seriennummer ist unter dem Kochfeld angebracht.

Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Installation, Einstellung und Anpas-
sung an die verfiigbare Gasart missen von qualifiziertem Fachpersonal

gemalB den geltenden Vorschriften durchgefuihrt werden.
Detaillierte Anweisungen hierzu sind im Abschnitt der Anleitung beschrieben,

der dem Installateur vorbehalten ist.

Konformitatserklarung:

Wir erklaren, dass unsere Produkte den geltenden europaischen Richtlinien,
c € Verordnungen und Bestimmungen sowie den Anforderungen der

entsprechenden Normen entsprechen.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Sach- oder Personenschdden,
die durch eine unsachgemdBe Installation oder eine falsche, unsachgerechte
bzw. zweckwidrige Verwendung des Gerdts entstehen.
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Allgemeine Warnhinweise

Die Installation muss von fachkundigem
und qualifiziertem Personal gemaB3 den
geltenden Vorschriften durchgefiihrt
werden.

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung durch
Erwachsene vorgesehen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit einge-
schrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, sofern sie beaufsich-
tigt werden oder in die sichere Nutzung
des Gerits eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder missen beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerit spielen.

Das Gerdit ist nicht daflir vorgesehen,
Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernsteuerungssystem
betrieben zu werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht wah-
rend der Reinigung.

Vor dem Einschalten des Gerits priifen
Sie, ob es korrekt auf die verfiigbare
Gasart eingestellt ist (siehe Abschnitt
,Installation®).

Vor Wartungs- oder Reinigungsarbeiten
das Gerat vom Stromnetz trennen und
abkihlen lassen.

Stellen Sie sicher, dass eine Luftzirkula-
tion um das Gasgerat gewahrleistet ist.
Eine unzureichende Beluiftung fiihrt zu
Sauerstoffmangel.

Eine intensive oder langere Nutzung des
Gerdits kann eine zusatzliche Beluftung
erfordern, z. B. durch Offnen eines Fen-
sters oder Erhohen der mechanischen
Absaugung, falls vorhanden.

Die Verbrennungsprodukte mussen

uber eine Dunstabzugshaube oder
einen elektrischen Liifter nach auBen
abgefiihrt werden (siehe Abschnitt
,Installation®).

Fiir Arbeiten oder Anderungen wen-
den Sie sich bitte an ein autorisiertes
technisches Kundendienstzentrum und
verlangen Sie Original-Ersatzteile.

Schaden an Personen

Vermeiden Sie es, leicht entflammbare
Materialien auf dem Herd oder in des-
sen Umgebung abzulegen.

Stellen Sie niemals leere Topfe oder
Pfannen auf den Herd.

Beim Kochen mit Fetten oder Olen ist
besondere Vorsicht geboten, da diese
sich bei Uberhitzung entziinden konnen.
Verwenden Sie keine Sprays in der
Nahe des in Betrieb befindlichen Gerits.
Instabile oder verformte Topfe dirfen
nicht auf dem Brenner platziert werden,
um ein Umkippen oder Uberlaufen zu
vermeiden.

Achten Sie darauf, dass die Topfgriffe
korrekt ausgerichtet sind.

Beim Anziinden des Brenners priifen
Sie, ob die Flamme gleichmaBig ist. Re-
duzieren Sie die Flamme oder |oschen
Sie sie vollstandig, bevor Sie Topfe oder
Pfannen vom Brenner nehmen.

Schiaden am Gerit

Die Verwendung von Topfen, die groBer
als fiir die BrennergroBe geeignet sind,
kann das Kochfeld iiberhitzen und die
Oberflache verfarben.

Verwenden Sie keine zwei Brenner
gleichzeitig mit einem einzigen groBen
KochgefaB, wie z. B. einer Kasserolle
oder Fischpfanne.

Das falsche Aufsetzen oder Verschie-



ben der Topftrager kann das Kochfeld WICHTIG!
beschadigen. Wenn sich der Gasbrenner nach
*  Gusseiserne Kochplatten, Tontopfe 10 Sekunden nicht entziindet,
und SPeCZkSte(i”e durf‘i” nur fur:/’le' drehen Sie den Drehknopf in die
renzte Zeit (maximal zwanzig Minu- N PP .. .
fen) verwendet werden. Bei I‘figngerer Position ,,Aus und luften Sie ..
Kochdauer muss der Brenner auf die den Ra,um durch Offnen der Tl:"'
minimale Stufe eingestellt werden. oc!er eines Fe.nSterf' Warten Sie
*  Eine langere Nutzung kann aufgrund mindestens eine Minute, bevor
der Hitze die natiirliche Farbe der Sie versuchen, den Brenner er-
Topftriger im Auflagebereich verindern. heut zu ziinden.
Dies ist normal und beeintrachtigt die
Funktion des Gerits nicht.
*  Trennen Sie das Gerit vor jeder Arbeit
vom Stromnetz.
Verwenden Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerits.

VORSICHT:Waihrend des Betriebs werden das Gerit und die
zugdnglichen Teile heiB und bleiben fiir eine gewisse Zeit heil3.
Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu beriihren.

WARNUNG

VERWENDEN SIE KEINE
Diffusoren, Toaster,
Grillpfannen aus Gusseisen
oder Fleischgrills aus
Edelstahl auf Gasbrennern.




ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

VERWENDUNG DER BRENNER
Die seitlich auf die Drehknopfe
aufgedruckten Symbole zeigen die
Zuordnung zwischen Drehknopf und
Brenner an.

Automatische Ziindung ohne
Sicherheitsventil

Drehen Sie den entsprechenden
Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn auf
die maximale Position (grofBe Flamme,
Abb. 1) und driicken Sie den Knopf.

Automatische Ziindung mit
Sicherheitsventil

Drehen Sie den entsprechenden
Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn auf
die maximale Position (groBe Flamme,
Abb. 1) und driicken Sie den Knopf.
Nach dem Ziinden halten Sie den Knopf
etwa 6 Sekunden lang gedriickt.

Verwendung des Brenners

Um maximale Effizienz ohne
Gasverschwendung zu erzielen, ist

es wichtig, dass der Durchmesser

des Kochgeschirrs zur Leistung des
Brenners passt (siehe Tabelle unten),
damit die Flamme nicht unter dem
Topfboden herausragt (Abb. 2).
Verwenden Sie die maximale Leistung,
um Flissigkeiten schnell zum Kochen zu
bringen, und die reduzierte Leistung zum
Erhitzen von Speisen oder zum Halten
des Siedepunkts.

Alle Betriebsstellungen miissen zwischen
der maximalen und der minimalen
Position gewahlt werden — niemals
zwischen der maximalen Position und

dem Abschaltpunkt.

Um die Gaszufuhr zu unterbrechen,
drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn
in die geschlossene Position.

Bei Stromausfall konnen die Brenner
mit einem Streichholz geziindet
werden, indem der Drehknopf auf die
Ziindposition (groBe Flamme, Abb. 1)
gestellt wird.A

. O der
BRENNER | Leistung W Tépfe
Auxiliary 1000 10 - 14 cm
Semi-rapid 1750 16 - 18 cm
Rapid 3000 20-22 cm
Drei
K?(e)lllen 4000 22 -24 cm

WICHTIG:

Vergewissern Sie sich stets, dass sich
die Drehknopfe in der geschlossenen
Position befinden (siehe Abb. I), wenn
das Gerat nicht in Betrieb ist.

Wird die Flamme versehentlich geloscht,
unterbricht das Sicherheitsventil nach
einigen Sekunden automatisch die Ga-
szufuhr.

Um den Betrieb wiederherzustellen,
drehen Sie den Knopf zuriick auf die
Ziindposition (groBBe Flamme, Abb. |)
und drucken Sie ihn



ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

REINIGUNG UND WARTUNG

WICHTIG!

Es wird empfohlen, das Kochfeld erst zu reinigen, wenn es volistdandig ab-
gekiihlt ist, um die Gefahr von Verbrennungen oder Beschddigungen der
Oberfldchen zu vermeiden.

Emaillierte Teile

Emaillierte Teile sind mit einem Schwamm und Seifenwasser oder einem milden
Reinigungsmittel zu reinigen.

Verwenden Sie keine scheuernden oder korrosiven Produkte.

Vermeiden Sie, dass Substanzen wie Zitronensaft, Tomatensaft, Salzwasser, Essig, Kaffee oder
Milch langere Zeit auf den emaillierten Oberflachen verbleiben.

Edelstahlteile

Edelstahl kann fleckig werden, wenn er langere Zeit mit kalkhaltigem Wasser oder
aggressiven Reinigungsmitteln in Kontakt bleibt.

Wir empfehlen, die Reinigung mit Seifenwasser vorzunehmen und anschlieBend mit einem
weichen Tuch zu trocknen.

Der Glanz bleibt durch regelmaBige Anwendung geeigneter, im Handel erhaltlicher
Pflegemittel erhalten.

Brenner und Topftriger

Diese Teile konnen zur Reinigung entfernt werden.

Die Brenner sind mit einem Schwamm und Seifenwasser oder einem milden
Reinigungsmittel zu waschen, griindlich zu trocknen und wieder korrekt einzusetzen.
Stellen Sie sicher, dass die Brennerkanale nicht verstopft sind.

Achten Sie darauf, dass die Sicherheitsventilsonde und die Ziundelektrode stets sauber sind,
um eine optimale Funktion zu gewahrleisten.

WARNUNG: Brenner und Flammenverteiler diirfen nicht im
Geschirrspiiler gereinigt werden.

Gasventile
Eine Schmierung der Gasventile darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen.
Bei schwergangigen oder defekten Gasventilen wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

HINWEIS:

Gebrauchsspuren auf dem Kochfeld wie Kratzer oder Abrieb sind bei
taglicher Nutzung normal und beeintrachtigen weder die Funktion
noch die Sicherheit. Sie stellen daher keinen Reklamationsgrund dar.



ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

WICHTIGER HINWEIS:

DIE NACHFOLGENDEN ARBEITEN MUSSEN GEMASS DEN GELTENDEN VORSCHRIFTEN AUSSCHLIESSLICH
VON QUALIFIZIERTEM FACHPERSONAL DURCHGEFUHRT WERDEN.

DER HERSTELLER LEHNT JEGLICHE HAFTUNG FUR SCHADEN AN PERSONEN, TIEREN ODER SACHEN AB,
DIE AUS DER NICHTEINHALTUNG DIESER BESTIMMUNGEN ENTSTEHEN.

INSTALLATION

Montage des Kochfelds

Das Gerat ist fur den Einbau in
hitzebestandige Mobel vorgesehen.

Die Mobelwande miissen gemaB den
europaischen Normen einer Temperatur
von 75 °C lber der Umgebungstemperatur
standhalten.

Vermeiden Sie die Installation des Gerats in
der Nahe von brennbaren Materialien wie
Vorhangen, Stoffen usw.

Schneiden Sie eine Offnung in die
Arbeitsplatte gemaB den MaBen in

Abb. 3 und beachten Sie dabei einen
Mindestabstand von 50 mm zwischen der
Rickwand und dem Gerit sowie 100 mm zu
den Seitenwanden.

MODELL | L (mm) P (mm)
600 560 480
750 560 480
900 805 480

Befindet sich ein Hangeschrank tber dem
Kochfeld, muss ein Mindestabstand von

760 mm zur Oberkante eingehalten werden.
Es wird empfohlen, das Gerat vom
darunterliegenden Mobel mit einer
Trennplatte zu isolieren und dabei einen
Abstand von mindestens |0 mm freizulassen
(Abb. 4).

Bei der Installation auf einem Unterbau mit
Backofen sind entsprechende MaBBnahmen
zu treffen, um die Einhaltung der geltenden
Unfallverhitungsvorschriften sicherzustellen.
Besondere Sorgfalt ist darauf zu

verwenden, dass das Elektrokabel und
der Gasanschlussschlauch so verlegt
werden, dass sie nicht mit heiBen Teilen des
Backofengehauses in Beriihrung kommen.
Zudem ist bei der Installation Gber einem
Backofen ohne Zwangsbeliiftung eine
geeignete Beliiftung mit Lufteinlassen im
unteren Bereich von mindestens 200 cm?
und Luftauslassen im oberen Bereich

von mindestens 60 cm? vorzusehen, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten.

Montage des Kochfelds

Jedes Kochfeld wird mit einer speziellen
Dichtung geliefert.

Ein Satz Befestigungshaken zur Fixierung
des Kochfelds ist ebenfalls im Lieferumfang
enthalten. Gehen Sie bei der Montage wie
folgt vor:

Entfernen Sie die Topftrager und Brenner
vom Kochfeld.

Drehen Sie das Gerat um und bringen Sie
die Dichtung S (Abb. 5) entlang des Randes
der Unterseite an.

Setzen Sie das Kochfeld in die Aussparung
der Arbeitsplatte ein und befestigen Sie es
mit den SchraubenV der Befestigungshaken
G (Abb. 6).



ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

Installationsraum

Dieses Gerat ist nicht mit einer
Abzugsvorrichtung fiir die
Verbrennungsprodukte ausgestattet.
Daher miissen diese Gase nach auBen
abgeleitet werden, entweder lber eine
Dunstabzugshaube oder einen elektrischen
Lifter, der bei jeder Benutzung des Gerats
eingeschaltet werden muss.

Der Raum, in dem das Gerit installiert
wird, muss iiber eine natiirliche Luftzufuhr
verfligen, um eine ordnungsgemaBe
Gasverbrennung und Beliiftung zu
gewahrleisten. Das Luftvolumen darf dabei
nicht weniger als 20 m? betragen.

Die Luftzufuhr muss durch permanente
Offnungen in den AuBenwinden des Raums
erfolgen, die mit dem Freien in Verbindung
stehen.

Die Beliiftung kann auch aus einem
angrenzenden Raum erfolgen.

Die Offnungen miissen eine
Mindestquerschnittsfliche von 200 cm?
aufweisen.

Gasanschluss

Stellen Sie sicher; dass das Gerat fiir die
verfiigbare Gasart vorbereitet ist (siche
Typenschild an der Gerateunterseite).

Fur eine mogliche Anpassung an andere
Gase befolgen Sie die Anweisungen

im Abschnitt ,,Gasumstellungen und
Einstellungen®.

Das Gerat muss mit starren Metallrohren
gemalB der geltenden Norm oder mit
flexiblen Stahlrohren mit durchgehender
Wandung gemaB der geltenden Norm an
das Gasnetz angeschlossen werden.

Einige Modelle werden mit zwei Anschliissen
geliefert:

ein zylindrischer Anschluss A, ein konischer
Anschluss B (Abb. 7).

Wihlen Sie den geeigneten Anschluss

entsprechend den Vorschriften des
Installationslandes.

Die Verbindung darf keine Spannung auf die
Gaszufuhrleitung ausiiben.

Nach der Installation ist die Dichtheit der
Anschliisse mit Seifenlauge zu priifen.

Elektrischer Anschluss

Der Anschluss an das Stromnetz muss von
qualifiziertem Fachpersonal und gemaB3 den
geltenden Vorschriften durchgefiihrt werden.
Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild an der Gerateunterseite
angegebenen Spannung entsprechen.

Stellen Sie sicher; dass die Elektroinstallation
mit einer wirksamen Erdung ausgestattet ist,
wie gesetzlich vorgeschrieben und in den
Normen festgelegt. Die Erdung ist zwingend
erforderlich.

Verfiigt das Gerit Uiber keinen Stecker, muss
ein genormter Stecker an das Netzkabel
montiert werden.

Bei direktem Anschluss an das Stromnetz
ist eine Vorrichtung vorzusehen, die eine
Trennung vom Netz gewahrleistet, mit
einem Kontaktoffnungsabstand, der eine
vollstandige Trennung unter Bedingungen
der Uberspannungskategorie Ill gemaB den
Installationsvorschriften ermoglicht.



ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

GASUMSTELLUNG UND
EINSTELLUNGEN:

Diisenwechsel

Wenn das Gerit fiir eine andere Gasart
eingestellt ist als die verfiigbare, miissen die
Brennerdusen ausgetauscht werden.

Die zu ersetzenden Diisen sind gemal3 der
untenstehenden Tabelle ,, Technische Daten*
auszuwahlen.

Gehen Sie anschlieBend wie folgt vor:
Entfernen Sie die Topftrager und Brenner.
Schrauben Sie mit einem geraden L-Schlussel
die Diise U heraus (Abb. 8) und ersetzen Sie
sie durch die entsprechende Diise.

Ziehen Sie die Diise fest an.

Einstellung der Brenner

Die Einstellung der Mindestleistung muss
stets korrekt sein, und die Flamme muss
auch bei einem abrupten Ubergang von der
maximalen zur minimalen Stellung brennen
bleiben.

Ist dies nicht der Fall, muss die
Mindestleistung wie folgt eingestellt werden:

Ziinden Sie den Brenner;

Drehen Sie den Hahn in die Minimalstellung
(kleine Flamme);

Ziehen Sie den Drehknopf von der
Hahnachse ab;

Fuhren Sie einen Schlitzschraubendreher in
die Offnung F des Hahns ein (Abb. 9) und
drehen Sie die By-Pass-Schraube, bis die
Mindestleistung korrekt eingestellt ist.

Bei mit G30-Gas betriebenen Brennern
muss die By-Pass-Schraube vollstandig
eingeschraubt werden.

WARTUNG

Austausch des Netzkabels

Beim Austausch des Netzkabels muss ein
normgerechtes Kabel des Typs HO5VV-F
oder HO5RR-F mit einem Querschnitt von 3
x 0,75 mm? verwendet werden.

Der Anschluss an die Anschlussklemme
muss gemalB Abb. 10 und 10/A erfolgen:

Braunes Kabel L (Phase)

Blaues Kabel N (Neutralleiter)
Griin-Gelbes Kabel (®(Schutzleiter /
Erde)
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MODELLE
2 = —]
?@ @/i 4E= \m@::@
1\;@ @;’/3 By ;:;@::@ 2

\
N

POOO 00009
8 3 8

2 1 1 Rapid Brenner 3000 W
A lF L4 T ¢ 2 Semi-rapid Brenner 1750 W
?@’ s I 3 Auxiliary Brenner 1000 W
- J:@ T A 4 Drei Krollen 4000 W

0 oEC;So 3 = 8 Drehknopf fiir Brenner
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* Die Leistung jedes einzelnen Brenners wird gemal3 EN 30-2-1 + A1:2003 +
A2:2005 berechnet.

*  Der Gesamtwirkungsgrad des Kochfelds wird gemaB3 EU-Verordnung 66/2014,
Abschnitt 2.2 ermittelt.

*  DerWirkungsgrad wird nur fiir Brenner mit einer Nennleistung tber 1,16 kW
berechnet (EN 30-2-1 + A1:2003 + A2:2005; Abschnitt 4.1).

Energiespartipps bei der Verwendung des Kochfelds:

*  Verwenden Sie Topfe mit flachem Boden, um den Kontakt zum Kochfeld zu
verbessern und Warmeverluste zu minimieren.

*  Wahlen Sie Topfe, die zur GroBe des Brenners oder der Kochzone passen.

*  Decken Sie Topfe wahrend des Kochens ab, um die Warme zu halten und die
Kochzeit zu verkirzen.

*  Verwenden Sie nur so viel Flussigkeit wie notig, um das Erhitzen zu beschleuni-
gen und Energie zu sparen.

* Reduzieren Sie die Heizleistung, sobald der Siedepunkt oder die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

*  Bevorzugen Sie Topfe aus Materialien mit hoher Warmeleitfahigkeit, um eine
optimale Warmeverteilung zu erzielen.



TABELLE DER TECHNISCHEN MERKMALE

BRENNER gl B ol N e
GAS
N° | BESCHREIBUNG mbar g/h | L/h | 17100 mm | Max. | Min.
G20 20 mbar - 286 1.15 3.0 0.95
G25 25 mbar - 286 1.15 3.0 0.95
1 RAPID G30/31 | 28-30/37 mbar | 218 86 0.85 3.0 0.95
G30/31 50-50 mbar 218 86 0.75 3.0 0.95
G30/31 37 mbar 218 86 0.80 3.0 0.95
G20-20 20 mbar - 167 0.97 1.75 | 0.60
G25 25 mbar - 167 0.97 1.75 | 0.60
2 SEMI-RAPID G30/31 | 28-30/37 mbar | 127 50 0.65 1.75 | 0.60
G30/31 50-50 mbar 127 50 0.58 1.75 | 0.60
G30/31 37 mbar 127 50 0.62 1.75 | 0.60
G20-20 20 mbar - 95 0.72 1.0 0.45
G25 25 mbar - 95 0.72 1.0 0.45
3 AUXILIARY G30/31 | 28-30/37 mbar | 73 29 0.50 1.0 0.45
G30/31 50-50 mbar 73 29 0.43 1.0 0.45
G30/31 37 mbar 73 29 0.45 1.0 0.45
G20-20 20 mbar - 381 1.50 4.0 2.3
G25 25 mbar - 381 1.50 4.0 23
4 DREI(g]ég;JLEN G30/31 | 28-30/37 mbar [ 291 | 114 1.00 4.0 23
G30/31 50-50 mbar 291 | 114 0.78 4.0 2.3
G30/31 37 mbar 291 114 0.94 4.0 2.3




RICHTLINIE 2012/19/UE (RAEE)

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG.

Das auf dem Produkt angebrachte Symbol der durchgestrichenen Miilltonne
weist darauf hin, dass Abfalle aus elektrischen und elektronischen Geraten
(WEEE) nicht Uber den unsortierten Hausmiill (z. B. ,,gemischter Siedlungsabfall*)
entsorgt werden durfen, sondern getrennt gesammelt werden miissen, um einer
speziellen Wiederverwendung oder Behandlung zugefiihrt zu werden. Ziel ist

es, umweltschadliche Stoffe zu entfernen und zu entsorgen sowie recycelbare
Rohstoffe zurlickzugewinnen.

In Italien miissen WEEE daher zu den entsprechenden Sammelstellen (auch als
okologische Inseln oder okologische Plattformen bekannt) gebracht werden, die von
den Gemeinden oder den zustandigen stadtischen Reinigungsbetrieben eingerichtet
wurden.

Beim Kauf eines neuen Gerits kann das Altgerat zudem beim Handler abgegeben
werden, der verpflichtet ist, es kostenlos entgegenzunehmen (,,Alt gegen Neu‘-
Riicknahme).

WEEE von ,,sehr kleinen Abmessungen® (bei denen keine Seite langer als 25 cm

ist) kann auch ohne Neukauf kostenlos bei Handlern abgegeben werden (,,Null
gegen Eins“-Riicknahme) — diese Regelung ist jedoch nur fiir Geschifte mit einer
Verkaufsflache iiber 400 m? verpflichtend.

Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung fiir etwaige Druck- oder
Ubertragungsfehler in diesem Handbuch.

Er behalt sich das Recht vor, alle Anderungen vorzunehmen, die er fiir angemessen
halt, ohne die grundlegenden Merkmale in Bezug auf Funktionalitat und Sicherheit
zu beeintrachtigen.

)i

Der Hersteller iibernimmt keine Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten
aufgrund von Druck- oder Ubertragungsfehlern in diesem Handbuch.
Er behiilt sich das Recht vor, alle Anderungen vorzunehmen, die er fiir angemessen
hdlt, ohne die wesentlichen Merkmale in Bezug auf Funktionalitit und Sicherheit zu
beeintrdchtigen.
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